
Regulamin świątecznego konkursu kulinarnego 

„Potrawa Wigilijna” 

Nowiny 2017 r. 

 

1. Organizatorami konkursu są: Urząd Gminy Sitkówka-Nowiny oraz Gminny 

Ośrodek Kultury PERŁA w Nowinach. Fundatorami nagród są: Grzegorz 

Gałuszka, dyrektor Uzdrowiskowego Szpitala KRYSTYNA w Busku-Zdroju 

oraz Gminny Ośrodek Kultury PERŁA w Nowinach. 

 

2. Udział w Konkursie mogą wziąć osoby prywatne, Stowarzyszenia z terenu 

Gminy oraz Koła Gospodyń Wiejskich. 

 

3. Podmioty chcące wziąć udział w konkursie muszą złożyć kartę zgłoszeń 

w nieprzekraczalnym terminie do 13 grudnia 2017 r. do godz. 14.00 

w Gminnym Ośrodku Kultury w Nowinach. 

 

4. Uczestnicy konkursu mogą zgłosić tylko po jednej potrawie wigilijnej. 

 

5. Przygotowaną potrawę należy zaprezentować podczas III Nowińskiego 

Kiermaszu Bożonarodzeniowego w dn. 16 grudnia 2017r. ok godz. 9.30. 

 

6. Jury Konkursu po degustacji konkursowych potraw, wybierze 3 laureatów, 

którzy otrzymają nagrody: 

I miejsce – kosz SŁONECZNYCH KOSMETYKÓW z „Uzdrowiska Busko-

Zdrój”, o wartości 300 zł 

II miejsce – bon podarunkowy do Restauracji MAGNOLIA, o wartości 

200 zł 

III miejsce – bon podarunkowy do Cukierni KALINKA, o wartości 100 zł 

 

7. Podczas oceny potraw brane będą pod uwagę: walory smakowe, sposób 

prezentacji, związek potrawy z tradycjami Bożonarodzeniowymi oraz 

z regionem. 

 

8. Podmioty biorące udział w konkursie biorą całkowitą odpowiedzialność 

za jakość zgłoszonych potraw. 

 

9. Szczegółowe informacje można uzyskać pod nr tel. 41 346 52 60 wew. 3 lub 9. 

 

10. Organizatorzy zastrzegają sobie prawo do wprowadzania drobnych zmian 

organizacyjnych. 



Karta zgłoszeń  

„Potrawa Wigilijna” 

Nowiny 2017 r. 

 

1. Dane uczestnika zgłaszającego potrawę do konkursu  
 

Imię i nazwisko lub nazwa grupy: …..…………………………………………………………. 
 
Nazwa instytucji(jeśli dotyczy) …………………………………………………………………. 
 
Adres: ……………………………………………………………………………………………………… 
 
Nr tel. kontaktowego: ……………………………………………………………………………….. 
 

2. Nazwa potrawy: 

………………………………………………………………………………………………………………. 

3. Skład potrawy: 

…………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………… 

4.Opis przygotowania: 

…………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………….………………
…………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………
…………………………………………………………………………………………………………………………
………………………………………………………………………………………………………………………… 

5. Informacje o potrawie – tradycja i pochodzenie  
……………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………… 


